
Conversa e Degustação*
ENTRADA LIVRE
(limitada à lotação do espaço)

14H45

15H30*
Conversa: “O meu amor é um pão”
uma conversa com o ator Joaquim Nicolau, 
o casal de atores, Sara Barradas e José Raposo, 
a psicóloga Rita Morais.

Moderação: Chef Rui Lopes.

De seguida, "Amassar o Pão", 
pelo Grupo de Teatro Palavras de Sobra - O Gato 
e degustação do pão caseiro e dos Pães Doces 
de Natal.*

OFICINA DE FABRICO
DE PÃO CASEIRO
CONVERSA SOBRE
GASTRONOMIA
DA REGIÃO DE LEIRIA

13•DEZ•25

Siga todo
o programa
aqui:

Oficina de fabrico de Pães Doces de Natal 
– do Bolo Rei e da Rainha
(Bolo Rei Escangalhado – Padaria e Pastelaria 
Pão Quente)

15H00
10.ª Oficina de fabrico de pão caseiro 
cozido em forno de lenha   
BARDEC

Participação gratuita para as Oficinas, mediante 
inscrição prévia, até às 12h do dia 12 (sexta-feira). 
20 participantes . M8 anos
INSCRIÇÕES E INFORMAÇÕES:

moinhodopapel@cm-leiria.pt
244 839 672
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